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1.Cremiu の仕様と構造 

 

 電子レンジ、オーブンは使用不可。 

 ＩＨで使う場合は、ヒーティングプレートを利用すること。  

 クレマができるモカポット 
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2.使用前の準備および注意事項 

 初めてお使いになる前に、特殊バルブをセットし、中性洗剤で洗浄してください。 

 また金属臭がするため、2～3 回目までに抽出したコーヒーは飲まずに捨ててください。この試

運転でコーヒーオイルによる膜が形成され、金属臭はなくなります。 

 水を入れる際、ボイラー部側面の安全弁にかからない水位にしてください。水位が高いと安

全弁が働かず、破裂の恐れがあり大変危険です。 

 水以外で抽出をしないでください。内部に膜が付着して安全弁が働かなくなります。 

 特殊バルブ装着の向きにご注意ください。逆向きに装着すると安全弁が正常に働かず、破裂

の恐れがあり大変危険です。 
 

3-1.Cremiu の使い方 

   手順                      Tips 

① ボイラー部に水 80ml を入れてバスケットをセット 80～90ml がおすすめ 

② 約 18g の細挽き豆を入れて平らにならす タンピングはしません 

③ サーバー部と結合し、火にかける 結合部にコーヒー粉の付着がないように 

④ 弱火で 5 分程度加熱するとエスプレッソが抽出 火でハンドルが溶けないように 

 (火力や水温、気温等の条件で時間は前後します) 

⑤ 火を止めて速やかにカップに移す 加熱し続けるとクレマは消えます 

 

3-2.バルブの調整方法 

① サーバー部のパッキンとフィルターを取り外します。 

② チムニーの根もとの隙間に細めのマイナスドライバー等を差し込んでバルブを外します。 
この時、バルブのシリコンリングがずれたり外れてしまう場合は元の位置に戻してください。 

③ バルブの上蓋(黄銅)を緩
ゆる

めると圧力は弱くなり、締
し

めると圧力は高くなります。 

④ 調整後はバルブをチムニーにしっかりと差し込み、フィルターとパッキンを取付けます。 

 

4.お手入れ方法 

 モカポットはスポンジやたわし、洗剤を使わずに水（またはお湯）だけで洗うのが一般的です。
これは器具にコーヒーの香りと油分を残すことで、金属臭を消し、より香り高いコーヒーを淹れる
ためです。 
 使用後はすぐに洗って水分を拭き取り、保管してください。 
（特に汚れがひどい場合は洗剤で洗って構いませんが、金属臭が戻る事があります） 
 



5.よくあるご質問 

Q  エスプレッソが上がってきません、または少量しかあがってきません 

A  豆の挽き方が細かすぎるため、目詰まりを起こしているかもしれません。 

 またはタンピングを行ったか、豆を入れすぎている可能性があります。 

    ※水 80ml に対し、通常 30~40ml 抽出します。 

 

Q  安全弁から蒸気が出ています 

A  圧力が十分に高まっているのに、何らかの原因でエスプレッソが上がって行かないため、安全

弁から圧力を抜いているという状況です。上の「エスプレッソが上がってこない、量が少ない」

と同じ理由が考えられますので、原因を確認し、改善してみてください。 

 なお、安全弁から蒸気が出ているがエスプレッソは全量抽出されているという場合は、「フィ

ルターが詰まり気味」という状況が考えられますので、やはり上の原因を確認してください。安

全弁から蒸気が出ないのが、正しい抽出です。 

 

Q  上下の繋ぎ目（サーバー部とボイラー部）からコーヒーまたはお湯が漏れます 

A  こちらも、上の「エスプレッソが上がってこない、量が少ない」と同じ原因があげられます

が、加えて次のことも考えられます。 

 1 つ目は上下の接続が緩い可能性です。ボイラー部とサーバー部はしっかり締めてください。

ここが緩いとつなぎ目からコーヒーや蒸気が漏れ、十分な圧力がかけられません。 

 2 つ目はパッキンが劣化している可能性です。使用頻度にもよりますが、１～２年が交換時期

です（空焚きをすると早まります）。 

 劣化して硬くなるとつなぎ目から蒸気やコーヒーが漏れます。新しいものに交換してくださ

い。また、豆を入れたときに、ボイラー部のふちに余分な粉がついたまま締めてしまうと、漏れ

の原因となります。しっかり取り除き、サーバー部を取付けてください。 

 

Q  抽出後もボイラー部の中に水が残っています 

A  空焚きを防止するため、抽出後もボイラー部に一定量の水が残るようになっていますので、正

常です。この設計がないと、抽出の完了とともに空焚きが始まってしまい、器具にダメージを与

えてしまいます。 

 

Q  ポットにカビのようなものが付きました 

A  使用するうちに、器具の内部に白い物質が付着したり、黒っぽく変色することがあります。こ

れは、アルミと水が酸化反応してできるもので、器具に残った水分が原因となり、時間の経過と

ともに発生します。使用の間隔が空いたときは、特に気になることがあります。 

 人体には無害といわれていますが、気になる場合は中性洗剤とスポンジを使って可能な範囲で

落としてください。黒っぽい変色は、元に戻すことは困難です。 

 これらをできるだけ抑えるため、洗浄後は水分をよく拭き取り、乾かして保管してください。 



Q  毎回、分解して洗うのですか？ 

A  毎日のようにお使いになる場合はボイラー部とサーバー部を外し、豆のカスを捨てた後、水か

お湯で洗い流すだけです。何回かに一度はパッキンを外して内部も洗ってください。 

 しばらく使わない場合はパッキンを外してすべての部品を洗い、しっかりと水気を拭いて保管

してください。 

 

Q  消耗部品について教えてください 

A  使用頻度にもよりますが、パッキンやバルブシリコンリングは通常 1～2 年で交換時期となり

ます。消耗品およびオプション品等は以下のサイトからご注文ください。 

 https://siam-coffee.square.site/ 

 またはこちらの e-mail へお問合せください。 

 sinkah_dee@ymail.ne.jp 
 

 

6.アフターサービス 

■保証期間 お買い上げの日より 6 ヶ月以内となります。 

 原則として無償で修理をさせて頂きます。 
 ただし、安全の注意を無視して使用した場合の故障、あるいは他製品の部品を装着した、また

は当製品の部品を他製品に装着した等の規格外の使用をしたものは対象外となります。   

 ※ 使用感等に関する返品・返金はお受けいたしかねます。予めご了承ください。 
 

■保証期間後 有償で修理を承ります。 

 修理のご依頼は e-mail でご連絡ください。sinkah_dee@ymail.ne.jp 
 ※ 送料はお客様のご負担になります。 

 

■商品説明等に関する免責 
 商品説明あるいは表記については、できる限り正確性を期しておりますが、正確性、完全性、

最新性等に一切誤りがないことを保証するものではありません。現状と異なる表記があった場合

は現状を優先します。 
 

■責任の制限 

 商品の品質・安全等について万全を期しておりますが、万が一商品自体または商品の使用によ
りお客様に損害が生じた場合は、当店の故意または重大な過失がある場合を除いては、一切の責

任を負いかねます。また、当店が責任を負う場合につきましても、当店の責任範囲は商品の売買

代金を上限とさせていただきますので、予めご了承ください。 
 

シンカーディー 
茨城県取手市新川 237-1 

sinkah_dee@ymail.ne.jp 
 

 


